
 

ENTREES FROIDES 
 
 
SALADE DE TOMATES, OIGNONS FRAIS, BASILIC 12 € 
A L’HUILE D’OLIVE    
 
ASSIETTE DE MELON NATURE       12 € 
 
CARPACCIO DE BŒUF AUX COPEAUX DE PARMESAN   17 € 
 
MINI SARDINES A L’HUILE D’OLIVE « LA GUILDIVE »   19 € 
 
ASSIETTE DE JAMBON DE PARME      19 € 
 
ASSIETTE DE JAMBON BLANC A LA TRUFFE    19 € 
 
TARTARE DE SAUMON        19 € 
 
BURRATA ET TOMATES AU BASILIC      19 € 

 
MELON, JAMBON DE PARME (EN SAISON)     19 € 
 
TATAKI DE THON         24 € 
 
TARTARE DE CRABE ET AVOCAT      24 € 
      
SALADE CESAR         24 € 
  
SALADE NIÇOISE AU THON VENTRÊCHE      24 €

      
ASSIETTE ITALIENNE         28 € 

SALADE - BURRATA -  JAMBON BLANC A LA TRUFFE - JAMBON DE PARME 
ROULE AU JAMBON A LA TRUFFE - TOMATES –- PARMESAN 

 
PANIER DE CRUDITES, FROMAGE BLANC     28 € 
AUX FINES HERBES ET ANCHOÏADE – 2 PERSONNES   

   
CLUB SANDWICH AU POULET, FRITES, SALADE    19 € 
 
CLUB SANDWICH AU SAUMON, FRITES, SALADE    22 € 
 



 
 
 
 

 
 
 
 
ENTREES CHAUDES 
 
 
 
PETITE FRITURE D’EPERLANS       17 € 

 
NEMS (6 PIECES)         17 € 

 
SALADE DE CHEVRE CHAUD   17 € 

 
CALAMARS EN PERSILLADE       19 € 

 
BEIGNETS DE CALAMARS  17 € 

 
FRITO MISTO          22 € 

 
ASSIETTE A PARTAGER        28 € 

 

- BEIGNETS DE CALAMARS 

- FRITO MISTO  

- NEMS       

 
 
 
 
 
 
 
 



POISSONS  
 
 
MOULES (DE BOUCHOT EN SAISON) – 800 gr./1 kg. 
MARINIERES OU POULETTES, FRITES       25 € 
 
DOS DE SAUMON, SAUCE TOMATES ET BASILIC    26 € 
 
GAMBAS A LA PROVENÇALE       29 € 
 
CABILLAUD SUR LEGUMES CROQUANTS, SAUCE VIERGE  29 € 
 
THON ROUGE DU GOLFE A LA PLANCHA, HUILE VIERGE  34 € 
 
GAMBAS GEANTES (CAMERONES)      42 € 

 
 

POISSONS SAUVAGES SELON ARRIVAGE 
 
SAINT PIERRE - LOUP – DORADE – SOLE – CHAPON - DENTI   
    
    A LA PLANCHA,   LES 100 g.    10 € 

 

 
 
NOTRE VIVIER 
 
HOMARD GRILLE      LES 100 g.  18 € 
 
LANGOUSTE GRILLEE      LES 100 g.  25 € 
 

 

TOUS NOS POISSONS SONT ACCOMPAGNES DE PUREE A L’HUILE D’OLIVE  
ET LEGUMES DU JOUR 
 
 
SUPPLEMENT ACCOMPAGNEMENTS 
 

- PUREE 6 € 
- RIZ 6 €  
- LEGUMES VERTS 8 € 
- PUREE AUX TRUFFES (Tuber Aestivum) 14 €  

 



VIANDES ORIGINE FRANCE 
 
TARTARE DE BŒUF, FRITES, SALADE       24 € 

 
TARTARE DE BŒUF POELE, FRITES, SALADE      26 € 

 
CÔTES D’AGNEAU GRILLEES       28 € 
 
PLUMA DE PORC IBERIQUE        29 € 
 
BELLE NOIX D’ENTRECÔTE XL – 350/400 gr.    35 € 
 
FILET DE BŒUF – 220/250 gr.       38 € 
 
 
 

SUPPLEMENT SAUCE POIVRE ou BEARNAISE      3 € 

 
 

TOUTES NOS VIANDES SONT ACCOMPAGNEES DE GRATIN DAUPHINOIS  
ET LEGUMES DU JOUR 
 

 
PATES 
 
LINGUINI AU BEURRE        12 € 
 
LINGUINI AU PISTOU         17 € 
 
LINGUINI A LA SAUCE TOMATES      17 € 
 
LINGUINI AU JAMBON A LA TRUFFE ET CREME DE TRUFFE  28 € 

 
LINGUINI AUX FRUITS DE MER       38 € 
 
 
    

 

ENFANTS 
 
NUGGETS DE POULET, FRITES       15 € 

 
STEACK HACHE, FRITES        17 € 

 
SAUMON ROTI, PUREE         17 € 
 
ASSIETTE DE FRITES         7 € 



FROMAGES 
 

 
CROTTIN DE CHAVIGNOL        12 € 

 
DESSERTS 
 
 

GLACES ARTISANALES – 3 BOULES      12 € 

 CHOCOLAT – VANILLE – CAFE – PISTACHE – RHUM RAISIN  
YAOURT – CARAMEL AU BEURRE SALE - REGLISSE 

 NOIX DE COCO - CITRON – CASSIS – POIRE - FRAISE 

 
ÎLE FLOTTANTE          12 € 

 
GAUFRE LIEGOISE,  
SAUCE CHOCOLAT, COMPOTEE DE POMMES ET CHANTILLY   12 € 

 
TARTE DU JOUR          12 € 

 
CROUSTILLANT AU CHOCOLAT       12 € 

 
TIRAMISU           12 € 

  
CREME BRULEE A LA VANILLE       12 € 

 
COUPE DE FRAISES OU FRAMBOISES      12 € 

 
SOUPE DE FRAISES A LA MENTHE      12 € 

 
ANANAS FRAIS          12 € 

 
CHOCOLAT OU CAFE LIEGEOIS       12 € 

 
SUNDAY AU CARAMEL ET SPECULOS     12 € 

 
MOUSSE DE CITRON GLACEE AUX FRUITS ROUGES   12 € 

 
COUPE COLONEL         14 € 

 
CAFE GOURMAND         14 € 

 
IRISH COFFEE          14 € 

 
ASSIETTE DE FRUITS FRAIS – 2 PERSONNES    28 € 


